
Food from12.00am to 10.00pm (last order)
Küche von 12:00 bis 22:00 (letzte Bestellung)
Cuisine de 12h00 à 22h00 (dernière commande)

All prices in CHF and service charge included
Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.
Tous nos prix s’entendent en CHF et TTC

Homemade beef burger & fries 	 32
100% beef patty, bacon, Tilzit cheese, gochujang mayo, 
tomato, lettuce, pickles
Hausgemachter Rindfleischburger & Pommes Frites
100% Rindfleisch-Patty, Speck, Tilsiter Käse, Gochujang Mayo, 
Tomaten, Salat, Gewürzgurken
Burger de boeuf maison & frites
Galette 100% boeuf, lard, fromage Tilsiter, mayo gochujang, 
tomate, laitue, cornichons

Homemade XO mushroom burger & fries 	 30
100% mushroom & soya patty, gruyere cheese,
tomato, lettuce, pickles
Hausgemachter XO-Pilzburger & Pommes Frites
100 % Pilz-Soja-Patty, Greyerzer Käse, Tomaten, Salat, 
Gewürzgurken 
Burger aux champignons XO maison & frites Galette
100% champignons & soja, gruyère, tomate, laitue, cornichons

Spinach lasagna, aged Parmesan, pickled onion 	 31
Spinatlasagne, gereifter Parmesan, eingelegte Zwiebel 
Lasagnes aux épinards, parmesan affiné, oignon mariné

Mountain fish pate, green bean salad	 17 
& toasted sourdough bread
Bergfischpastete, grüner Bohnensalat & getoastetes Sauerteigbrot 
Pâté de poisson de montagne, salade de haricots verts 
& pain grillé au levain

Pumpkin soup, candied walnut, mountain cheese  	 16
Kürbissuppe, kandierte Walnuss, Bergkäse
Soupe de potiron, noix confites, fromage de montagne

The Cambrian superfood salad 	 23
Quinoa, avocado, kale, melon, tomato, apricot, 
pumkin seeds, house dressing
The Cambrian Superfood-Salat
Quinoa, Avocado, Federkohl, Melone, Tomaten, 
Aprikosen, Kürbiskerne, Hausdressing
The Cambrian Superfood salade 
Quinoa, avocat, chou frisé, melon, tomate, 
apricot, graines de courge, vinaigrette maison

The AXE Platter for 2	 35
Local charcuterie & cheese plate, chutney,
sourdough crackers
The Axe Platte, für 2 
Lokale Wurst- & Käseplatte, Chutney, Sauerteigcracker
Planchette The Axe, pour 2 
Assiette de charcuterie & fromages locaux, chutney, 
crackers au levain

MAINS

Selection of olives	 9
Auswahl an Oliven
Sélection d’olives

Buttermilk fried chicken & kimchi cucumber	 13
Buttermilch Poulet Knusperli & Kimchi-Gurke
Poulet frit au babeurre & concombre kimchi

Tempura cauliflower & cashew cheese	 12
Blumenkohl-Tempura & Cashew-Käse
Chou-fleur tempura & fromage de cajou

SNACKS

Truffle cheese fries	 14
Getrüffelte Käse - Pommes Frites
Frites truffées & fromagées

Fries	 7.5
Pommes Frites
Frites

Small green salad	  7 
Kleiner grüner Salat
Petite salade verte

Pear Tarte tatin & Adelboden cream	 13
Birnen Tarte Tatin & Adelbodner Rahm
Tatin de poires & crème d’Adelboden

Spiced pumpkin pie, maple cream, pecan	 13
Gewürzkürbis-Pudding, Ahornsahne, Pekannüsse
Flan de courge aux épices, crème à l’érable, noix de pécan

Ice cream: vanilla, chocolate, strawberry | per scoop	 5
Glace: Vanille, Schokolade, Erdbeer | pro Kugel
Glaces: Vanile, chocolat, fraise | la boule

SIDES

DESSERTS


