
Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. MwSt.
Bei Fragen zu Allergenen sind wir Ihnen gerne behilflich.

Cambrian Spritz 14

Negroni 14

Nicolas Feuillatte Brut Réserve Champagne 17

The Axe Bar Beer (Dose) – Pale Ale / Blond 7.5

DRINKS

The Cambrian “fish & chips” 15

Blumenkohl-Tempura & Cashew-Käse 12

Buttermilch Poulet-Knusperli & Kimchi-Ketchup 13

SNACKS

Kalt
Winterliche Tomaten-Basilikum-Panzanella 16

Velouté von Currymais, Blumenkohl, Aprikosen 15

Roh & Mariniert
Rote-Bete-Creme, Ziegenkäse, Walnuss, Honig 14

Balik Räucherlachs, Ponzu, Wasabi, Fingerlimette 24

Heiss
Gebratene Aubergine, weißes Miso, Gurke 16

Schweizer “Cheeseburger-Tartar” 26

Langsam gegartes Ei, Kartoffel, Blauschimmelkäse, 

geräucherter Schinken 18

VORSPEISEN

Gegrillter Brokkoli & Schwarzer Sesam 8

Italienischer Bittersalat, geräucherte Mandeln, Apfel 8

Knusprige Kartoffel, Bergkäse, Senf, Zwiebel 10

Cremige Polenta 9

Trüffelkäse-Pommes 14

BEILAGEN

Tomatencremesuppe 10

Gurken- und Tomatensalat 9

Tomaten-Basilikum-Linguine 18

Mini-Margherita-Pizza 16

Fish & Chips, Sauce Tartar 19

Gegrillte Hähnchenbrust & Pommes Frites 20

Kinder-Cheeseburger & Pommes Frites 21

KINDERMENU

Schweizer Rind
LUMA Entrecôte, gereifte Sojasauce, geräucherte Zwiebeln 43

LUMA Schweizer Ribeye & XO-Butter 99 (für zwei)

Land
Maispoulardenbrust, Kürbis, Salbeignocchi 40

Konfierte Entenkeule, Gerstenrisotto, Morcheln, eingelegter Rettich 42

Winterlicher Eintopf, Steinpilze, knuspriger Tofu, 

Apfel-Fenchel-Salat 34

Saisonale Pilze, lokale Käse-Gnudi, Butternusskürbis, Birne 35

Blumenkohl in Miso-Glasur, Linsen, Thai-Gewürz 29

Seen
Konfierter Zander, warme Sauce Tartar, braune Butter, Haselnuss 46

Warmer geräucherter Alpenlachs, Kartoffel, Fenchel, Wasabi 43

Pasta
Spinatlasagne, gereifter Parmesan, eingelegte Zwiebel 31

Porcini-Paccheri, Bergkäse, Wintergemüse 33

HAUPTSPEISEN

OONA* Kaviar (20g)
Hausgemachte Creme Fraiche & warme Blinis 80

CAVIAR

*OONA ist der erste Schweizer Kaviar von Stören, die 
im nahen Frutiger Tropenhaus gezüchtet werden.

Fünf Gänge – nach Wahl des Küchenchefs 95
Plus Käsegang 15

Bestellungen bis 20.30 Uhr – nur pro Tisch möglich. 
Bitte informieren Sie uns über allfällige Allergien.

TASTE OF THE CAMBRIAN


